
 
inventif

Ce menu est conçu pour favoriser la dégustation et la 
découverte. Les portions de moyenne quantité vous invitent à 

composer votre repas comme vous le souhaitez!

Avec 3 choix | 3$ DÉDUITS DE VOTRE FACTURE! 

 

Plaisirs 
responsableS

BOL DE LÉGUMES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7
Légumes du moment, al dente et bien rôtis.    

SALADE DE BETTERAVES. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7
Mélange de betteraves, roquette et gratin de fromage de chèvre qui croque 
sous la dent, servi avec vinaigrette à la Tante Tricotante Chardonnay. 

SALADE FENOUIL ET GRAVLAX. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13
Gravlax mariné au houblon Citra et à l’aneth, sur lit de fenouil, suprêmes 
de pamplemousse et roquette, servi avec vinaigrette à la Tante Tricotante 
Chardonnay.  

CHOU-FLEUR TANDOORI. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9
Bouquets de chou-fleur marinés dans une pâte tandoori, rôtis puis garnis de 
sauce raïta et d’amande. Un délice végé bien parfumé!     

TREMPETTE AUX ARTICHAUTS. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9
Trempette d’artichauts, épinards et cheddar Perron 2 ans fondu, servie avec 
croustilles de maïs.

INSPIRATION VERTE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7
Base de laitue verte et croquante, rehaussée des légumes frais du marché.    

Plaisirs 
gourmands
AL RAGÙ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14
Délicieuse sauce à la viande concoctée avec les agneaux de la ferme Lapointe, 
servie sur un lit de pâte fusilli.

TARTARE DE BŒUF. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15
Inspiré des saveurs péruviennes, notre tartare est composé d’un amalgame de 
bœuf et de patates douces, relevé par une sauce huancaina ainsi qu’une
vinaigrette lime et coriandre.

CÔTES LEVÉES BBQ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14   
Frottées aux épices et tendres à souhait, nos côtes sont servies avec la 
sauce de votre choix :

• BBQ à la Boutefeu
• Buffalo « Sauce Monsieur»     

AILES DE CANARD. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10 
Ailes confites, arrosées d’une sauce de style spare ribs à la Blanche de 
Grandmont.  

Les fougasses
Notre pâte fougasse à la bière est faite ici-même. 
Faites votre choix !
            

VÉGÉTALIEN. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13
Garniture de zucchinis marinés, tomates et échalottes confites, artichauts et 
poivrons.

SAUMON FUMÉ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15
Saumon fumé, sauce béchamel au fromage de chèvre, salsa de câpres et 
cornichons.

MERGUEZ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14
Chair de saucisse merguez, tomates confites et olives noires.

JAMBON/FROMAGE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14
Mélange de produits régionaux à l’honneur! 
Jambon L’Ancêtre braisé à la Vire-Capot, cheddar Perron et oignons confits.

Consultez notre carte des bières pour vos accords.

Menu



Plaisirs 
coupables
GAUFRE AUX CHAMPIGNONS. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9
Servie avec une sauce onctueuse aux fromages régionaux et aux champignons.   

POUTINE D’LA MICRO. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8
Frites croustillantes, sauce à poutine du chef et fromage en grain Perron. 

PATATAS BRAVAS. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8
Découvrez ce classique québécois réinventé ! Alma et Barcelone se rencontrent 
pour former la « Poutine des braves », avec sa savoureuse sauce tomate aigre au 
paprika fumé et son fromage en grain Perron.

FONDUE AUX FROMAGES. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  11
Bâtonnets panés, préparation fondante de fromages régionaux, pommes et noix, 
accompagnés d’un beurre de pomme à la Gros Mollet. Vous serez vite accro ! 

« NUGGETS » DE POULET. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9
Faites maison, ce sont les meilleures bouchées de poulet en ville! Riches, 
croustillantes et surtout… remplies de poulet! Servies avec une sauce de votre 
choix : Ranch fromage bleu/ BBQ/ Buffalo. 

NACHOS. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8
Croustilles de maïs avec olives noires tranchées et salsa, gratinées à la 
mozzarella.

FRITES MAISON. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8
Grosses et croustillantes, nos succulentes frites vous régaleront. 

Extra
SAUCE | ranch au fromage bleu | BBQ | Buffal . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2

FROMAGE | grain | chèvre | cheddar fort Perron  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3

Bonheurs 
partager
LE JARRET DE GROS MOLLET (4 à 6 personnes) . . . . . . . . . . . . . . . . 60
Vous voulez découvrir comment se vivait un banquet gaulois? Allez-y avec notre 
jarret braisé à la bière Gros Mollet. Un repas rassembleur et mémorable! 

PLANCHE DE FROMAGES. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 27
5 fromages régionaux, accompagnés de fougasse maison et de noix.

PLANCHE DE CHARCUTERIES ARTISAN DU QUÉBEC. . . . . . 28
Rillette d’oie, terrine de canard, saucisson biologique, confit d’oignons à la Tante 
Tricotante et deux fromages régionaux du moment. Le tout accompagné de 
fougasse maison, pommes, olives Kalamata et noix.

Plaisirs 
sucrés
BIÈRAMITSU. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7
Doigts de dame trempés dans un sirop à la Rang 4, garnis d’une mousse au 
mascarpone et cacao.   

GAUFRE SUCRÉE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7
Sucre d’érable et beurre de pomme à la Gros Mollet, servis sur notre gaufre 
imbattable.

BROWNIES. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7
Nappés de ganache à la Rang 4, un classique!

     Petits plaisirs 
Pour les enfants, jus et dessert sont offerts par la maison!

CROQUETTES MAISON. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7
Faites maison, ce sont les 3 meilleures bouchées de poulet en ville! 
Riches, croustillantes et surtout… remplies de poulet! Servies avec frites. 
Accompagnées d’une sauce de votre choix : Ranch fromage bleu/ BBQ/ Buffalo. 

FUSSILLI SAUCE TOMATES SAVOUREUSE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8
Délicieuse sauce à la viande concoctée avec les agneaux de la ferme Lapointe, 
servie sur un lit de pâte fusilli.

PIZZA JAMBON/FROMAGE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8
Mélange de produits régionaux à l’honneur! Jambon L’Ancêtre braisé à la Vire-
Capot, cheddar Perron et oignons confits. Servie avec nos frites maisons. 


