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PROLONGEZ VOTRE PLAISIR A LA BOUTIQUE! o
Mgggmgnfants *Produits du menu disponibles en boutique : %@?‘S/\%
. Sauce tomate a la Gros Mollet s\@
Lasagne bambino /14 Sauce poutine a la Gros Mollet o

Pates fraiches, boulettes de beeuf, pepperoni, sauce tomate,
fromages ricotta et mozzarella.

Saucisses a la Boutefeu et ail noir

Saucisses a la Rang 10 et fromage St-Laurent
Vinaigre de biére de la Micro du Lac

Fromages régionaux

Les huiles Tournevent

Produits Atkins et Fréres

Salsa du bistrot

MICROBRASSERIE

¢ DULAC

‘ SAINT-JEAN

) La poutine des petits mollets / 12

Sauce a la Gros Mollet et fromage en grains Saint-Laurent.

Fish and chips / 14
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La méme bonne morue croustillante que les grands! Charcuteries Les Cochons Tout Ronds o
—
Penne mac ‘n’ cheese /12 2
Le délice des amateurs de fromage. t
Tu voudras | d hoto! 1-2-3, CHEESE! , =
u voudras le prendre en photo ZACLOAC %
. )
LES ENFANTS ONT ETE SAGES 7 ¢ <
N . { ¥ N I 3
Gateau duo vanille et chocolat / 4 LAGTOLAG §'UNVITE A VOTRE TABLE: =
Slush aux bleuets du Lac / 4 Compagnie soeur de la Micro du Lac, Lactolac se spécialise dans la S
Jus etlait/2 lactofermentation de légumes. Elle fournit trois produits au menu de notre bistrot N
cette année : le CURTID0, un mélange d'origine salvadorienne avec un accent de ,§
lime; la cHoUCRIUTE LACTOFERMENTEE, dont le chou local est aromatisé avec les S
épices de macération du célébre gin KM12 et un Kimci1 inspiré de la tradition $
coréenne, tout en étant composé d'ingrédients québécois. Q&
\y
Desserts &
- Y
et Cafés
Gateau au chocolat /11
Tarte au sucre / 9
Mille-feuille / 8
Espresso / 5 BIERES
Espresso allongé / 5
Café latte / 6
The, tisane / 4
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NOS PARTENAIRES ARTISANS COOKTAILS 3
Al CONTRE VENT, ATKUNS ET FRERES, BOULANGERIE FARUNE, CHARCUTERIE MOCKTAILS

MONSIEUR D, DISTILLERIE DU FJORD, FERME TUURNEVENT, FERME DU B0 Yoste. vl
QUATRIEME RANG, CHAMPIGNONS MYCI-TERRE, LACTOLAC, LEGUNORD, LES
COCHONS TOUT RONDS, L'OREE DES CHAMPS AUNSI QUE LES FROMAGERIES
BLACKBURN, LEHMANN, MEDARD ET SAUNT-LAVRENT.
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Entrées

Pavé de saumon fumé a froid Atkins / 24

Un saumon délicatement fumé, tendre et savoureux,
de Mont-Louis en Gaspésie.

Ailes de poulet (6 ou12]) / 20 ou 33

Croustillantes et généreuses, accompagnées de sauce BBQ a la
Frappabord. Un classique de la Micro!

Kimchi/ 9

Le kimchi de Lactolac, |égérement piquant, embrasse la tradition
coréenne, tout en étant composé de produits québécois.

Rouleaux impériaux d'agneau confits / 27

Deux rouleaux croustillants, directement de la ferme
I'Orée des champs, servis avec kimchi.

Rondelles d'oignons frits a la biere / 15

Des oignons croguants enrobés d'une pate Iégére & la biére,
frits & la perfection pour un snack doré.

Croustilles de mais et salsa fraiche / 15
Plat servi froid avec notre salsa fraiche maison.
(Extra créme sure / 3)

Frites maison/ 8

Généreuse portion de frites délicatement
assaisonnées de sel de mer.
(Extra mayo épicée / 3)

Frites sauce /12
Sauce maison a la Gros Mollet.

Planche du fromager / 29

Sélection locale de deux fromages avec un saucisson,
du pain et des craquelins. Parfait pour expérimenter des accords
avec nos bieres.

Nos salades

wem - Salade de saison / 16 Classiques revisites

En mode fraicheur cette salade rassemble le meilleur des .
maraichers locaux. Tomates, concombres du jardin, oignons & spec1alltes gourmandes
rouges, poivrons.

Salade gourmande de la Micro / 25
@ Laitue garnie de thon, d'ceufs marinés dans notre vinaigre a la Fish and chips / 29
biere ainsi que de tomates, poivrons, radis et micro-pousses. @ Deux filets de morue canadienne accompagnés de notre
salade de chou revisitée et de frites.

. Hot-dog deluxe de la Micro /19
Nos poutlnes Dégustez notre saucisse & la biere noire et fromage en grains dans

un pain naan garni de choucroute chaude et de moutarde de dijon,
, . accompagné de frites maison.
Poutine classique Gros Mollet / 17

%o Sauce 4 la Gros Mollet et fromage en grains Saint-Laurent. Choucroute garnie du Lac / 32
. . Choucroute Lactolac aux épices infusées du gin KM12,
Poutine a la sauce mac ‘n’ cheese / 25 accompagnée de notre pavé de smoked meat macéré a biere noire
EN Sauce mac 'n' cheese avec bacon et fromage en grains. et de nos saucisses a la biére.
1, ) vioi- Burger vege / 23 - Option végan disponible -
s AGREMENTEZ VOTRE POUTINE AVEC DES EXTRAS! Galette végé, fromage, kimchi, pousses fraiches de la Ferme du
= ) 4° Rang et mayo végane. Servi avec choucroute salvadorienne et
+ Extra poulet pané / 6 frites.
A + Extra kimchi/ 5
+ Extra smoked meat / 8 Burger de poulet / 25
+ Extra saucisse rang 10 / 7 Poitrine de poulet croustillante, pousses régionales fraiches et

+ Extra bacon / 6 mayo épicee. Servi avec notre salade de chou revisité et frites.

+ Extra salade de chou /5 Burger d'effiloché de smoked meat / 33

Généreuse portion de smoked meat (80z) et moutarde de Dijon.
Servi avec salade de chou revisitée et frites.

Sous-marin décadent / 34

@ La quintessence du tout garni! Steak philly, smoked meat,
28 pepperoni, oignons, pleurotes, mozzarella; enrobé de notre sauce

R N , poutine. Servi avec frites.
Pates fraiches, boulettes de beeuf, pepperoni, sauce

tomate, fromages ricotta et mozzarella.

VEGAN - 18
Sauce tomate d'inspiration napolitaine & la Gros | ?_Q,TENUE-’ NOS IlaChOS
e \ ,
N weé- NACHOS classiques / 32
VEGE - 22 Gratinés aux fromages mozzarella et cheddar
Sauce rosée au fromage ricotta. Saint-Laurent vieilli deux ans. Servis avec salsa
maison, creme sire et piments marinés.
22
Sauce mac ‘n’ cheese aux trois fromages régionaux et NACHOS gourmets / 42

Nappés d’une généreuse portion de sauce
mac’'n’cheese et agrémentés de viande fumée,
créme sire et piments marinés.

bacon.

(Extra parmesan / 3]




