En fat:

Dégustation (40z) / 3.50
Palette simple (3x40z) /9 Palette double (6x 40z)/ 15
Verre / 6.50 - Pinte / 8.25 - Pichet / 25

Blanche du Lac St-Jean, Blanche belge, 4,5%

Vire-Capot, Ale blonde, 5,5 %

Boutefeu, Ale rousse, 5 %

Lady marmelade, ESB (Extra Spécial Bitter), 4.7%

Thé glacé maison, Citron miel et thé vert, ce n’est pas une biere, 0%
Tante Tricotante, Triple belge, 8%

Piri-Piri Pis RyePA, IPA au seigle et piment piri-pire, poussée a [’azote, 5,1%
Stoychev, Blanche rustique, 4.5%

Bonbon Bleu, Berliner Bock aux bleuets, 6,8%

Rang 4, Stout a ’azote, 4%

Braggot, Biere d’inspiration scandinave au miel, 8,2%

Homard Ascendant Speedo, /IPA de riz, 3.7%

Super Saison, Saison Impériale aux accents houblonnés-herbacés, 8,5%
Maringouin Framboise, Biére surette aux frambaises, 5,1%

Fais Pas Simple, Blonde sans alcool, 0,5%

Beluette, Biére surette aux bleuets du Lac, 5,5%

Biere en cannette :

Padou, /PA belge légére et rafraichissante, 4,5% / 8.25

Bieres en bouteille (seul ou a partager) :

500ml

750ml

Gros Mollet, Double belge, 7,8% / 10

Gros Mollet Lumberjack, Double belge vieillie en fat de chéne, 9% / 15

Gros Mollet des Glaces, Double belge concentrée par le froid, 11% / 15

Tante Tricotante Chardonnay, Triple belge vieillie en fat de Chardonnay, 10% / 15

Bissextile, Blonde de garde aux épinettes, 6,5% / 21
Cran des pécheurs Saison aux cerises a grappes sauvages, 7% [ 21

*Taxes non incluses



